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MARNAGE

NOS MENUS au gré des flots

PETIT JUSANT 60
Service en 3 Flots

TERROIR IODE 90
Service en 6 Flots

GRAND MARNAGE 129

Service en 9 Flots
Servi pour I’ensemble des convives

Pour accompagner au mieux vos menus,
nous vous proposons une sélection de vins issus de différents terrois

Accord Vins en 3 épisodes 39
Accord Vins en 4 épisodes 59

Saint Jacques Citron Lapereau Betterave

Poivre du Cotentin Camembert Reines des prés

Citron Beldi Chocolat Bahibé Grand Cru Homard

Bourgeon de cassis Carotte Caviar Sole

Truffe Yuzu Kiwi Oca du Pérou
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MARNAGE

Petit- Déjeuner  Déjeuner Diner
Lundi Ouvert Fermé Fermé
Mardi Ouvert Fermé Fermé
Mercredi Ouvert Fermé Fermé
Jeudi Ouvert Fermé Ouvert
Vendredi Quvert Ouvert Quvert
Samedi Ouvert Ouvert Ouvert
Dimanche Quvert Ouvert Quvert

Le chef Victor Leboucher et son équipe vous proposent
de vivre une dégustation unique chez Marnage.

La découverte des saveurs « Terre & Mer » riches et variées du Cotentin
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De 7h30 a 10h30 - Tous les jours

1/ from 7.30AM to 10.30AM
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BREAKFAST

BUFFET GOURMAND 24,50

VITAMINE 15
Boisson chaude, 2 viennoiseries et 1 jus de fruit pressé

DOUCEUR 9
Boisson chaude et 2 viennoiseries



