Le chef Victor Leboucher et son équipe vous proposent de vivre
une dégustation unique chez Marnage.

|.a découverte des saveurs « Terre & Mer » riches et variées du Cotentin

Trois menus, plusieurs flots, une expérience pensée comme une suite d’instants choisis.
Le détail des plats reste confidentiel : une invitation a se laisser surprendre,
guidé par la saison et I'inspiration du chef.

NOS MENUS au gré des flots

PETIT JUSANT 60
Service en 3 Flots

TERROIR IODE 90
Service en 6 Flots

GRAND MARNAGE 129

Service en 9 Flots
Servi pour I’ensemble des convives

Pour accompagner au mieux vos menus,
nous vous proposons une sélection de vins issus de différents terroirs

Accord Vins en 3 épisodes 39
Accord Vins en 4 épisodes 59

PALET}Q/{)E SAVEURS

AN

‘ \\ -
N v / s
} \ | //
WA\ P A
1Y _ “ i /x’/ [ M

J

"/

oivre du Cotentin Fraise Rhubarbe

| ait Moussette Ail des ours
Moules Homard

Capucine Algue serce Choux chinois
Lotte -
Camembert  Fruits rouges

Mélilots i
waviar Bar Beeuf  Violette
Rose du jardin Mélisse .
Oseille

Reines des prés R} oot !:eﬂOuH
irolles
Chocolat etit poIS

[t | fouitir
%Aéw.%%m.z;%./?wfw. %f&ffm zm//& ke

Betterave

Courgette



